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Formule mariage



Une cuisine haut de gamme et moderne pour 

un service exceptionnel !

Chef Alf se met au service des futurs mariés !

Réalisez le repas de mariage qui vous ressemble :

 Le chef vous accompagne dans la création de votre

 menu sur mesure.

Un service complet et professionnel incluant une équipe de

Maîtres d’hôtel pour répondre à tous vos besoins.

Laissez Chef Alf orchestrer l’organisation de

 votre dîner !

Formule mariage



Formule Pourpre

Formule Bleu

Formule Rouge

à partir de 110€/convive 

4 SERVICES À L’ASSIETTE :

ENTRÉE-MER-
TERRE-DESSERT 

à partir de 90€/convive 

3 SERVICES À L’ASSIETTE :

ENTRÉE-PLAT-DESSERT

à partir de 150€/convive 
ALL

INCLUSIVE

VIN D’HONNEUR
4 SERVICES À L’ASSIETTE

PIÈCE MONTÉE
BREUVAGES



Formule Rouge

3 SERVICES À L’ASSIETTE :
ENTRÉE-PLAT-DESSERT

Un diner sur mesure servi à 
l’assiette 

Création et/ou modification de 
menu

Achats des denrées 
alimentaires

Eau plate, eau pétillante et 
pains fournis (uniquement 

pendant le repas)

Matériel de production

Vaisselles : assiettes, couverts et 
verres (10 pièces)

Une journée complète de 
production (production sur le 

lieu de réception)

Vaisselles et dressage spécial 
pour les mariés

Organisation, gestion et 
logistique complète des cuisines 

et du service

Gestions des éventuels
problèmes rencontrés sur place
liés à la partie de restauration 

Un service complet Maître 
d’hôtel de 12h

Mise en place et dressage des 
tables 

Service des boissons coordonné 
par les Maîtres d’hôtel (droit de 

bouchon non appliqué)

Dressage et envoi des plats en 
direct

Repas inclus jusqu’à 10 presta-
taires (frais supplémentaires 

+10 prestataires)

Le nettoyage des cuisines

50 -149 convives : 100€/pax
150-250 convives : 90€/pax



Un diner sur mesure servi à 
l’assiette

Création et/ou modification de 
menu
 Achats des denrées 

alimentaires

Eau plate, eau pétillante et pains 
fournis (uniquement pendant le 

service)

Matériel de production

Vaisselles : assiettes, couverts et 
verres (13 pièces)

Une journée complète de 
production (production sur le 

lieu de réception)

Vaisselles et dressage spécial 
pour les mariés 

Organisation, gestion et
logistique complète des 

cuisines et du service

Gestions des éventuels 
problèmes rencontrés sur place 
liés à la partie de restauration

Un service complet Maître 
d’hôtel de 12h

Mise en place et dressage des 
tables

Service des boissons coordonné 
par les Maîtres d’hôtel (droit de 

bouchon non appliqué)

Dressage et envoi des plats en 
direct

Repas inclus jusqu’à 10 presta-
taires (frais supplémentaires 

+10 prestataires)

Le nettoyage des cuisines

Formule Pourpre

4 SERVICES À L’ASSIETTE : 
ENTRÉE-MER-TERRE- DESSERT

50 -149 convives : 120€/pax
150-250 convives : 110€/pax



Formule Bleu
ALL INCLUSIVE

Un diner sur mesure servi à 
l’assiette

Création et/ou modification de 
menu
Réalisation de la pièce montée

Découpe et service de la pièce 
montée

Achats des denrées alimentaires

Eau plate, eau pétillante et pains 
fournis (uniquement pendant le 

service)

Matériel de production

Vaisselles : assiettes, couverts et 
verres (15 pièces)

Une journée complète de 
production (production sur le lieu 

de réception)

Vaisselles et dressage spécial 
pour les mariés

Organisation, gestion et logistique 
complète des cuisines et du 

service

Gestions des éventuels
problèmes rencontrés sur place 
liés à la partie de restauration

Un service complet Maître d’hôtel 
de 12h

Mise en place et dressage des 
tables

Breuvages inclus : boissons de 
repas + boissons de soirée + 

café/thé (liste à définir 
avec les mariés)

Service des boissons coordonné 
par les Maître d’hôtel (droit de 

bouchon non appliqué)

Dressage et envoi des plats en 
direct

Repas inclus jusqu’à 10 presta-
taires (frais supplémentaires +10 

prestataires)

Le nettoyage des cuisines

VIN D’HONNEUR - 4 SERVICES À L’ASSIETTE
PIÈCE MONTÉE - BREUVAGES

Un vin d’honneur 8 pièces 

50 -149 convives : 160€/pax
150-250 convives : 150€/pax



Dans notre quête constante de perfection, nous avons le plaisir

de vous présenter une sélection de services supplémentaires : 

Vin d’honneur                      à partir de 18€/pax

Fromages                          à partir de 5,50€/pax

Pièce montée                    à partir de 9,20€/pax

Service décoration                              sur devis

Breuvage de soirée              à partir de 29€/pax

Nos suppléments

contact@chefalf.com www.chef-alf.com @chef.alf


